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Casa Ofelia

20 Aprile 2016 ore 17.00
Via Parrocchia sne

¥:FIDAPA BPW Italy &

SEZIONE DI SESTU

COMUNE DI SESTU

1l seminario, organizzato dalla FIDAPA di Sestu, vuole valonizzare le tipicita, la filiera produttiva del

pane e le produzioni locali,
APERTURA LAVORI

Michela Sedda Prosidonte dolla Serdono FIDAPA i Sestu
Silvia Troix Presidento FIDAPA Distretto Sandegna
Marie Paala Secei Sindaco del Comune di Sestu

RELATORI E ARGOMENTI
Gerordo Piras "1l grana, il pane e il Hevito madre”.

Seguird la degustazione a base di pane con i vini
dell’Azienda vitivinicela CAL.
Durante il seminario sant presentato il libro "Saludi e

Trigw. Il pane e le sue sfumature”. Curato da Gerardo
Piras e Barbura Pani. Edizioni Sendhi 2014

INTERVERRANND
1 produtiori locali che offriranno in degustazione i loro
pani tipici.

De sa ferra a so mesa Vico Togliatti, 11 Sestu

Panelleria Duesse di Leddo Simona & Serena
Via Ottaviano Augusto, 86 Sestu e Corso Iltalia, 90 Sestu

Panificio Argiolos & Argiolas di A. Argielas & C.
Via Cagliari, 103 Sestu

Fiorepan Panificazione Artigianale Via Tripoli Sesiu
Pan, Ri. Ar. di Riccardo Argiolos Via Picasso, 23 Sestu
Andrea Filzanli Panificio Via P Meloni, 9 Sestu

FIDAPA-RPW ITALY - FERDERAZIONE ITALIANA DONNE ARTI PROFESSTONT AFFARIT
lotermationsl Federavion of Businews and Profeasjons] Women

SEGRETERIA ORGANIZZATIVA: FIDAPA Soione di Sevm. Presidente Micheks Sedila rel, 070 260157 - ol 338 7055318 - eomuil: mikelina@ riscaliir
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